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URETICIDEN... TOKETICIYE

TOPEKTAS ET KOMBINASI VE
PARCALAMA TESISI

SRR & &
M“,Bm _n.s. Tokat'in Turhal ilgesinde

Arzupinar Koyu yerleskesinde 100.000
m2 arsa igerisinde 14.000 m2 kapal
alana sahip, Tokat Valiligi il Ozel idaresi,
Tokat Belediyesi, Turhal Belediyesi, Pazar
Belediyesi ve 64.200 cift¢i ortag: bulunan
ve bir ciftci kurulusu olan Turhal Pancar
Ekicileri Kooperatifi ortakliginda kurulan
sekiz saat esasina gore gunluk 250 bas
buyuk, 1.000 bas kucuk hayvan kesim
kapasiteli, 3.000 ton kargas, 2.500 ton
donuk parca et depolama kapasiteli, Ges
tesisi ile (GlUnesten Elektrik Uretim
Sistemi) kendi enerjisini ureterek
rekabetci, son teknoloji aritma sistemi ile
cevreci, 55 Kkigilik wuzman personel
kadrosu ile Karadeniz Bolgesin en buyuk,
ulkemizin sayili tesisleri arasinda yer alan
Uluslararasi standartlarda ISO
22000:2005 Gida Guvenligi Yonetim
Sistemi Belgeli, (ISO 22000 belgesi, gida
zincirinde "ciftlikten tabaga" tum

kurumlarn kapsayan bir gida
guvenligi yonetim sisteminin
gerekliliklerini tanimlayan
uluslararasi bir standarttir. )
hijyenik kosullarda ve islami
usullerle kesim yapan kamu

niteligi tasiyan bir sirkettir.
Hedefimiz; Ureticinin
hayvanlarini araci ve
komisyonculan ortadan
kaldinlarak degerlendirip,
islami usullerie kesilmis,
hijyen ve saghk kurallar
guvencesi ile uygun fiyata

tuketiciye ulastirmaktir.



7 Bin metrekare uzerine Kurulan ve 80 Kisiye istihdam saglayan bolgenin en
buylk Et Kembinasl ve Parcalama Tesisi




Gunumuzun en gehsmlg g!da
teknolojisiyle  donatilmis  sayih
tesislerden birine sahip olan

TOPEK A.S.

Et ve et iiriinleri sektoriinde
kalite standartlarinin ©ngordiigii
teknolojik alt yapiya sahip modern
tesisinde, kalitesini tescilledigi
sertifikalaniyla, Tirk ve diinya
standartlarina uygun olarak, hijyenik
sartlarda kesim yapmaktadir.
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Teknulu]lk yenlllklen yaklndan takip
eden TOPEK A.S.

Bu yeni teknolojilerin uygulanmasinda
ise dogal cevreye onem vermektedir.

Cevre yonetim sistemi kapsaminda,
ulusal ve uluslararas1 yasal mevzuata

uyulmakta, dogal kaynaklarin
kullammina dikkat edilmekte, atiklar en
dogru sekilde aynhp, bertaraf

edilmekte, cevre amac ve hedefleri
belirlenmektedir.



ISANLAYISIMIZDARA\TEMELILKEYIIBENIMSIYORUZEP “T5rteen e
i o 5 — yedirmem” prensibiyle
Glven: Deneyimimiz, saglam teknolojik altyapimiz, sektérde bir adim ileriye
yewlllkg:l anlayigimiz ve etik degerlfer.e olan baglhligimiz clkmis ve bu alanda
ile size her zaman glven vermek igin ¢alisiyoruz. rakiplerine ornek teskil
edecek farkl bir
Dogallik: Anadolu’nun verimli topraklarindan glc konumda olan
aliyoruz, dogalliga deger veriyoruz. ToanEw ne
ez, degalkgn cleger verly TOPEK AS.

Hem hayvan
yetistiriciligini
desteklemis olacak
hem de vatandaglara
saglikl ve hijyenik et
tuketme imkani

Kalite ve Hijyen: Sagliginizi dnemsiyoruz, bu bilingle
sektordeki tum gelismeleri takip ediyor, kalite ve hijyen
standartlarimizi her zaman en Ust seviyede tutuyoruz.

Cevreye duyarlihk: Dunyamizi seviyoruz, dogal
kaynaklarimizi en verimli sekilde kullanmay! ve geri
donusumu destekliyoruz.



Hassas
Elektronik
Kantar

Giinlik
250 Biiyiikbas
1000 Kiiciikbas

Et Kesim
Kapasitesi

Helal
ve
Tarafsiz Kesim

TOPEK A.S.Tiketiciye hijyenik kosullarda
uretilen saglikli ve kaliteli et Urlnlerini
sunmak icin calisir.

Her Hafta
Programli
Yagl ve Yagsiz
Kesimler

Pesin
Odeme
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TOPEK AS. 'de kesim, uzman egitimli
kasaplar tarafindan yarim askida
vapilir. Et kesildikten sonra 24 saat
dinlendirilir. Kesim noktalarinda
kontrol amagh veteriner hekim, gida
muhendisi ve gida teknologlarinda
olusan ekip bulunur.

Kaliteli ete sahip olmak igin, kesim
oncesi hayvanlarin stres altinda
olmamalan gerekir. Nakliye,
kesimden once hayvanlan etkileyen
baslica sebepler arasinda gelir.
Nakliyenin uzun olmasi, nakliye
esnasindaki hava kosullan, yabanci
hayvanlarin birbirine karismasi, ac¢
kalma gibi sebepler stres ve korku
yaratan durumlardir. Kesim
yerlerinde hayvanin ©onlunde su
bulundurulmasi, isgilerin davranislar
ve kesimden once en az 5 saat
dinlendiriimesi, etin her konuda
(rengi, dokusu, yumusaklg)) kaliteli
olmasi agisindan fayda saglayacaktir.
TOPEK A.S.'de kesim oOncesi ve
sonrasi tUm kurallara uyularak kesim
yaplimaktadir. Boylece uzmanlar
tarafindan kesilen hayvanlarnn etinin
lezzeti korunmaktadir.

kesimden sevkiyata
_ k.ada.l.r her agat:nada
SIZE GUVEN VERIYORUZ
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“izienehilirlik teknol n 5
L likteknolojimizie takipteyiz.

Hayvanlarin dogum ve detay bilgilerinden basglayarak, kesiminden raflardaki yerlerini
alana kadar gecen her proses; uzman kadromuz ile kontrol altinda tutuluyor.

Tesisimiz markalagma ve kalite yonetim sistemini de P
biinyesine katarak her tirll ihtiyaca ve gereksinime | a I k
cevap verebilecek 21’°inci yuzyila yarasir gecmisin "
ustaligiyla bugtintin son teknolojisini bulusturan yeni

kurulustur. 250”8 khas
Bu amacila ilkelerimiz; AdD0N0 W
Vatandaglarnmizin temel inhtiyac ve beklentilerini |1 Ul |K“$“kha$

karsilamak,

-Hatasiz, verimli ve hizli calismak, Et ‘KESIm
-Kalite yoOnetim sisteminin surekli gelismesini

saglamak, e )
-Caligsanlara gerekli egitimi saglamak, |KanaSIIGSI
-Saglik ve gida hijyen kurallarina uygun bir galisma L D AN AL

ortamini surdurmexktir.



KOMBINAMIZ
Et sektorinde saghik ve kalite zincirinin
bolinmez bir unsur oldugu bilinciyle insa
ettigimiz Topek A.S. Kombinasi, en vyiiksek
standartlarda hizmet vermekte olup “1. Sif
Entegre Et Kombinas1” belgesine sahiptir. Toplam
7.000 m? alan uzerinde hizmet veren tesisimiz de; |
soguk depolarnnmiz ile, etler soguk zinciri
aksatmadan glivenli ve saglikli bir sekilde
saklanmaktadir. ileri yatinm teknikleri ve klima
otomasyonu sayesinde tesis icinde 151 her zaman
olmas1 gereken degerlerde olmakta ve nakliye [
sirasinda da soguk zincir asla kinlmamaktadir. :
Uzerinde 6nemle durdugumuz ilk nokta; Topek
A.S. Et Kombinasi’nin kapisindan saglikli olmayan &
hicbir sey girmeyecektir. Besi Ciftlikleri’nden ve =
Tirkiye’nin  diger bolgelerinden  getirilmis
hayvanlar, veteriner hekimler tarafindan kontrol ==
edilerek kesime girmektedir. Son teknoloji
makine ve ekipmanlarla donatilmms tesisimiz,
giinlik 250 biyiikbas ve 1000 kiiciikbas kesim =
kapasitesine sahiptir ve tum kesimlerimiz elbette _

yapilmaktadir.

Kazandig1 her kurusu helal edip bolgede “temiz %
ticaret” ilkelerini yasatacak olan bu blyik = A%
yatirimin hepimize hayirli olmasim dileriz |




TOPEK AS. Kalite felsefesini benimseyen bir
kurumdur. Saghklh ve yasalara uygun olarak
kesim yapip, ekip ruhuna uygun bir gorev
bilinciyle c¢ahsarak, helallik ve saghk
konusundan taviz vermeksizin her zaman
yeniliklerin gerceklestiricisi olarak,Tlirkiye'nin
lider et kesim ve dagitim sirketi olmay1 amag
edinmistir

Is saghg1 ve giivenligi

TOPEK A.S. s Giivenligi konusunda uzman
ekiplerle calismakta olup diizenli arahklarla
profesyonel kadromuzla et sektoriinde kaliteli

hizmet anlayisirmzi devam ettirmekteyiz.
Firmamzin is Saghg ve Giivenligi ile ilgili is yeri
is glivenligi uzmammz tarafindan olusabilecek
kazalara kars: gereken onlemler alinmis olup, is
Saghgé1 ve Giivenligi konularinda egitimlere
devam edilmektedir.
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Hijyen bariyerleri

Son derece modern ve hijyenik
olan et entegre tesisimizde Hijyen
bariyerlerinde el ve
dezenfekte edilmektedir. Tesisimizin
zemin uygulamalarinda kaymayan ve
bakteri liretmeyen zemin kaplamalan
kullamilmistir. Duvar ve tabanlarda ise
antibakteriyel PVC kaplama ve
paslanmaz krom malzemeler
kullamlmistir, personeller bone,

eldiven ve ozel kiyafetleri ile giinliik
dezenfeksiyonlarn yapildiktan sonra
¢aligmalarina izin verilmektedir.

ayaklar §

.~ saglanir,

Soguk Zincir

urinlerin  satis
noktalarina ve tiiketiciye
ulastinlmast TOPEK A.S.’nin
en hassas davrandigi konularin
basinda gelir. TOPEK A.S., etin
islenme ve saklanma
kosullarinda oldugu kadar,
sevkiyat asamasinda da soguk
zincirini muhafaza eder. Et ve

Urettigi

et Urlinlerinin her birini
kendilerine has kosullarda
miisterisine ulastirr ve

boylece uriiniin goriiniimi ve
lezzetinin yam sira saghk
kosullarimn da korunmasim
saglar.

TOPEK A.5.’nin soguk zinciri,
teknolojinin son imkanlan ile
donatilmis frigorifik araclam
ve bu konuda dzel olarak
egitilmis personeli tarafindan
Dagitima  ¢ikan
araclarin 1s1 gostergeleri uydu
takibiyle izlenir ve uriinlerin

. satis noktasina ya da
| tiiketiciye  ideal  kosullar
disinda teslim edilmesine

hi¢cbir kosulda izin verilmez.



UZMAN KASAPLARIMIZ ILE
KESVLYTZNEVE
PARCALANMA HIZMETI

RANDEVULU VE N i
BEKLEME R 7

SORUNT OLAMAYAN
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Bu tesisten sadece
yetistiricilerimiz degil,
butun vatandaslarmiz

faydalanacak.

D .
BIRLIKTELIKTEN
DOGAN GUC
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Gidalmuhendislenilkencrolind

islamilsantlanaluygun
Ellbeqg mmﬂau
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Kesimden paketlemeye kadar her

asamada
SIZE GUVEN VERIYORUZ
Turkiye’nin en seckin

bolgelerinden tedarik edilen kuzu,
dana karkas etler ozenle secilip el
degmeden: ISO 9001 HACCP ve ISO
22000 Hijyen ve  Yonetim
Proseslerine  uygun veteriner
hekim kontroliinde el degmeden
islenmekte ve uretim
yapilmaktadir.

Helal ve hijyenik kesim
konusunda tum sertifikalara sahip
olan bu tesisi tercih eden
vatandaslar kesimin her detayini
klimali gozlem odalarindan
izleyebilecek.

Tesis ayrica kurbanliklar1 kesim
oncesi ucretsiz veteriner
kontroliinden gecirme olanagida
sunuyor. Kurbanliklar tesise girdigi
andan itibaren 6 dakika icinde 4
parca karkas ve hisseli kesim
olarak vatandasin eline ulasiyor.



